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Politigues publigues

Le changement climatique affecte profondement les zones cotieres.
Les communautes qui v vivent subissent des pressions a la fois ecologigues
et societales.
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Lequipe de recherche tente d'explorer les types dadaptation qui peuvent étre
transformatrices pour la resilience et la péerennitée des communautes cotieres
face aux defis complexes lies au climat.

Dans ce contexte, les domaines des péches et de 'aguaculture font face
a des enjeux, comme la diminution globale des ressources marines,

le faible développement de 'aguaculture au Quéebec et la diversification
des activites pour ameliorer la resilience.

Des groupes de recherche examinent les conditions propices a la politique,
au droit et a la gouvernance de l'adaptation face a ces déefis. lIs se penchent
sur les cadres juridiques existants et les voies juridigues transformatrices
Necessaires pour permettre des solutions justes, eqguitables et durables.

Repenser les manieres de faire pour déevelopper de nouveaux modeles
de gestion des ressources requiert de considerer differentes perspectives,
comme les savoirs et les pratiques des communautes cotieres autochtones.
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Co-culture

Les effets des changements climatigues peuvent affecter les productions
aguacoles de moules et d’huitres.

Diversifier les cultures, en ajoutant une espece comme les algues sur la
ferme de production, permettrait d'apporter des béenefices a l'environnement,
de déevelopper de nouvelles palettes gustatives pour les produits de la mer
et de géenerer de nouvelles sources de revenus pour les producteurs et les
productrices.

Ce modele de production sappelle la co-culture. C'est une avenue envisagee
pOouUr soutenir le developpement de l'aguaculture marine au Quebec.




NuUtrition

Dans un contexte de co-culture, les fruits de mer peuvent déevelopper plus de
Molecules liees a 'umami (Cinquieme saveur de base, reconnue apres le sucre,
le sale, lamer et l'acide). Des recherches futures permettraient de decouvrir
les reels bénefices de la co-culture en termes de « terroir gustatif ».

AUSSI, en se fragmentant et en se degradant, les algues liberent des particules
qui fournissent probablement une source de nourriture supplementaire

pour les fruits de mer. Certaines recherches tentent de determiner comment
les fragments d’'algues de culture peuvent changer non seulement le godt,
Mais aussi la gqualité nutritive des fruits de mer.
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biophysiqgues, sociaux, economiques et politigues, ne sont
plus seulement a considerer comme un probleme technique;
AAIS auissi comme tn . enjell necessitant des reponses et
des strategies adaptatives et creatives impliguantla prise

en compte de differentes frormes de savoirs et la dimension
culturelle des societes. C'est d'autant plus vrai pour les
ecosystemes et communautes cotieres soumis a de tres
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L es mariculteurs sont conscients de la necessite ad'adopter
des mesures pour renforcer la resilience de leurs systemes.
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particulierement benefigue.

Valentin CAVARLE
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gui vont conduire a un produit nouveau, innovant qu’'une
entreprise va pouvoir mettre sur le marche, ou encore faire
evoluer des personnes.

- Ucie BEAULIEU



Clllitiverensermole dgssnotiies, @esiiitres oLth.aes gigues
n'est pas gu’'un defi technigque et scientifiguie, c'est aussi

pelifrrUne @blittirerde la copecertatiopgoatifmeaocier
fes termesiaitn interet partade oot la makicUiture entre
comimunautes, professionnels et acteurs publics.
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des sciences pour parler a notre humanite — transcendant la
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d’'attention — et pour inviter les personnes emotionnellement et
physiguement a s'‘engager dans des actions.
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